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Proceso hacia la matanza




Estrés

respuesta inespecifica del organismo a
factores inductores
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Con consecuencias mas graves en calidad
Manejo Antemortem
Transporte




Transporte

El transporte es la serie de eventos requeridos para
llevar al animal desde la zona de produccion de
becerros al los corrales de engorda o al rastro en este
caso es parte del manejo ante-mortem




Pérdidas durante el
transporte de bovinos en México

Pérdidas de peso (5 al 20 % )

Mortalidad (1 y 2%)

Perdida de calidad en las pieles
Pérdidas de la calidad de la carne: CORTE OSCURO

Decomisos por musculos golpeados y hemorragicos (1 - 2%)




Productores

-Tabasco
-.Chiapas
.Jalisco
‘Veracruz
-Zacatecas
-Campeche

.Chihuahua

-Michoacan

Engordadores
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Efecto de la distancia recorrida en peso del
animal y pH de la carne

Peso inicial kg 4,888

6,310

Peso final, kg 4 664

4,766

Diferencia, kg 224 (5%)

366 (6%)

Perdida por animal, kg 19.6

29.2

pH Carne 6.2

6.6

En Mexicali estiman pérdidas de peso por transporte entre el 18 y 19% PV

que recuperan el 1% diario después de su llegada o sea entre 18 y 19 dias
recuperan el peso de salida (Pérez Linares, 2013)




Cambio Estrés DFD en carne  $$$$$$$

Malas Pisos Pisotones Posiblemente

vehiculos resbaladizos Lesiones la perdida
Hacinamiento = Hematomas mas

significativa

Falta divisiones Asfixia

Mal manejo  No descanso Deshidratacion Sin suficiente
No agua agua tendran
Altas temp. Extenuacion pérdida de
Mala pesoy
conduccion pueden

Mezcla Peleas-lesiones morir.



Materia prima:
Bovinos




Fundamento del BA

Similitud sistema nervioso de animales y hombre,
comparten:

estructura, vias, mediadores quimicos en el SNC,

receptores periféricos, area de la corteza

¥ Humano -

Por lo que la percepcion puede ser igual
al humano
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= Gregarios manejarlos en grupo

m Luz entran con mayor seguridad a un lugar iluminado

= Ruido sensibilidad de 28 - 35,000 hz

= excita, presidon sanguinea, estrés, no >85 db

= Olfato muy sensible
m aumenta estrés, rehisa caminar

= Zona de huida
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Vision
Panoramica de 336° --Binocular de 25 a
50°

Lo que pasa por enfrente lo ven borroso
Ven con claridad 1.5 metros al frente
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Instalaciones adecuadas

 Bloquear la vision con paredes soélidas o
paneles

Quitar elementos de distraccion
e Sombras
e Rayos de luz

e Movimientos de personas o dlSpOSlthOS
mecanicos &

e [luminacion adecuada




Respuesta fisiologica al estrés

Agudo: reacciones q sobrelleven el impacto inicial
Respuesta: luchar o huir
Cronico: habituarse a ¢l (adaptacion o resistencia)

Respuesta: baja productividad
Enfermedad

Muerte




RASTRO




Pre-matanza

= Corrales: suelos, espacio
suficiente, duchas, bebederos,

inclinaciéon 1:10

= Manejo: estancia maxima de 3-4
horas

= Animales: echados, tranquilos,
bebiendo

Foro Alimentos Sanos 2015



Evaluacion del manejo

Resbalones 32 0
Caidas 0 0
Retsan 29 0
Regresos 37 0
Movimiento en el cajon 64 0
(agachado la cabeza)




‘ Duchas
Ventajas

0 Bajala temperatura del
animal y por lo tanto
reduce la presion en el
sistema cardiovascular

o Calmaalos animalesy
reduce el comportamiento
agresivo

o Limpia alos animales
disminuyendo la
contaminacién en la linea
de matanza




" Evaluacién del manejo

Tiempo de espera desde la llegada al rastro, min 38 inmediato
Tiempo de desembarque total del camion, min 5 5
Tiempo de permanencia en corrales de espera, hrs 8 2-4
Tiempo de espera en el cajon, seg 22 inmediato
Tiempo transcurrido entre aturdimiento y degtiello, seg 66 15
Tiempo en desangrado, min 1.1 3-6




Cajon de Aturdimiento







Aturdimiento

Acto a través del cual se provoca, en el
animal, la pérdida temporal de conciencia
previo a darle muerte

ATURDIMIENTO No Insensibilizacion

Debe ser inmediata la perdida de conciencia

Debe durar hasta que el animal este muerto






‘Evaluaci()n del aturdimiento

Posicion del tiro correcta 55 Minimo 95%
Porcentaje de repeticion del tiro 9 <5%
Respiracion ritmica 11 0 %
Reflejo corneal 3 0 %
Presentacion de la fase tonica 55 100%
Presentacion de la fase clonica 42 0 %
Sensibilidad al corte de piel 56 0 %
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Muerte

m [rreversible fallo del SNC

m Si1 es irreversible, no puede haber recuperacion y
por lo tanto el animal esta muerto

m Fallo cerebral o muerte se diagnostica con un
electroencefalograma plano o por el fallo
irreversible de especificas rutas neuronales




Musculo/Carne




0 Pérdida

0 Colapso circulatorio

CONV.

Desangrado

del 50% de sangre

CLRSION MUSCULO A CARN

(L]




Descenso del pH

m Interrupcion del 0, al muasculo
m No reacciones oxidativas

m Ciclos anaerdobicos

m Acumulacion del acido lactico

m Descenso del pH




Bajada del pH en corte oscuro
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CARNE DFD

Oscura, firme, seca

® Animales resistentes
m Hstrés cronico y poco 1ntenso

m Agotan glucogeno
0 Glucolisis limitada

0 Poca produccion de lactico

= NO DESCENSO DEL Ph




Carne
Luminosidad <50
pH24h >6







Otros problemas y defectos




Pobres instalaciones

Suelos mojados y resbalosos

!

caidas

!

carne amoratada (hematomas)

!

llena de sangre

pierde calidad

v
mayor riesgo sanitario

!

menor vida de anaquel




Herida en el transpotte
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Daio en la piel
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Golpes en ganado




Evaluacion de lesiones en canales







Prevencion del estrés




Prevencion

m No sobrecargar camiones

m Prevenir retrasos en desembarco
m Aspersores de agua fria

m Manejo gentil

m Preparacion de operarios




Deben de confluir los trabajos

Productores (gestion y control de sus animales)
Transportistas
Certificadores (evaluacion de granjas y rastros)

Consumidores (cada vez mas exigentes con los alimentos
que adquieren y con la forma de produccion)
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